
C e v i c h e  e x o t i q u e  d e  c r e v e t t e s
Crevettes cuites, mangue, avocat, fruit de la passion, combava, menthe, coriandre, citron, oignons rouges, pickles radis 

B o u c h o n s  v a p e u r  a u  p o u l e t  g i n g e m b r e  e t  c o m b a v a  
Pâte de raviole à la farce poulet mariné, gingembre frais et combava en forme de bouchon, oignons verts, 5 pièces

S a m o u s s a s  b o e u f  o u  l é g u m e s
 Beignets pliés en triangle d’origine indienne farcis, panachage possible, 5 pièces

 R o u g a i l  d e  s a u c i s s e s  f u m é e s
Saucisses fumées traditionnelles réunionnaises, riz basmati, sauce grains

G a m b a s  p o e l é e s  e t  g r a t i n  d e  c o u r g e t t e s  a u x  é p i c e s  t o r r é f i é e s  
Gambas poêlées marinade maison et

courgettes en gratin aux épices garam masala et parmesan

S u g g e s t i o n  d u  m o m e n t  
Voir ardoise

 
P i t o n  f o n d a n t  c h o c o l a t  é c l a t s  p r a l i n e s ,  g l a c e  v a n i l l e  B o u r b o n  d e

M a d a g a s c a r

S a m o u s s a  b a n a n e  f l a m b é e  a u  R h u m  s a u c e  c h o c o l a t

L a s s i  à  l a  m a n g u e ,  p e t i t s  g â t e a u x  b a n a n e  

C o u p e  s o r b e t :  C o c o ,  K a l a m a n s i  e t  m a n g u e  

Voyage gourmand du soir*

En t r é e s

P l a t s

D o u c e u r s

Allergies *Merci de prévenir l’équipe en cas

d’intolérences allergènes et de consulter le

panneau des allergènes

Nos plats sont Fait maison et
sont élaborés à partir de

produits bruts et frais

Nos prix s’entendent TTC et
service compris

Entrée + plat  27€

Plat + dessert  28€
Entrée + plat + dessert   32€


